


GOLOS ITA ’  E  ANT I PAST I

Insalata di mare
Insalata di mare* sul letto di misticanza, con glassa al limone e olio EVO, servito con bruschette. 

Tagliere di salumi 
Varietà di salumi, giardiniera di verdure e formagella di Tremosine. 

Insalata Caprese 
Datterini, Mozzarella di Bufala DOP e basilico. 

Prosciutto crudo di Parma 
Prosciutto crudo di Parma, burrata, datterini, rucola e gnocco fritto. 

Mortadella Gran Riserva
Mortadella “Favola” Gran Riserva, burrata e gnocco fritto. 

Bruschette alla brace
Bruschette alla brace con olio EVO, origano e datterini.

Grigliata di verdure
Melanzane, zucchine, carote e peperoni. 

Insalata mista  

Patatine fritte con salse 





PR IM I
Scoglio
Spaghetti alla chitarra allo scoglio*. 

Casonsèi 
Casoncelli tradizionali bresciani al burro versato. 

Spaghetto mediterraneo
Spaghetti alla chitarra con pomodorino del Piennolo del Vesuvio D.O.P.
con stracciatella di burrata e basilico fresco . 

Amatriciana
Casarecce all’amatriciana con guanciale, pomodorino del Piennolo D.O.P. e ricotta di pecora. 

SECOND I
Fritto misto
Frittura mista di paranza. 

Calamari fritti          

Branzino alla brace (circa 400 g.)        
. . . .

Impepata di cozze 
Cozze in cocotte con bruschette 



SECOND I 
Polipo alla brace
Polipo alla brace su crema di patate, pomodorini confit. 

Tataki di salmone alla brace
Filetto di salmone marinato alla brace con misticanza. 

Carne salada
Carne salada su letto di misticanza con olio al limone e grana a scaglie. 

Tagliata di manzo
Tagliata di manzo (200g)  alla brace con rucola e scaglie di grana. 

Polletto alla brace 
Polletto alla brace  (550g)  e misticanza. 

Grigliata mista di carne 
Polletto, salamina e costine alla brace serviti con insalata mista o patatine fritte. 
 



PER   I  P I CCOL I

PASTA AL POMODORO 

PETTO DI POLLO PANATO CON 

PATATINE FRITTE 



ALLERGENI
I prodotti somministrati in questa attività potrebbero contenere aller-
geni. Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità 
di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima 
dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina/pizzeria, non si pos-
sono escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono 
contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11 

(*) I prodotti con l’asterisco possono essere congelati  o surgelati a secon-
da della stagione e della reperibilità del prodotto.

Cereali contenenti glutine

Crostacei e prodotti a base 
di crostacei

Uova e prodotti a base di 
uova

Pesce e prodotti a base di 
pesce

Arachidi e prodotti a base 
di arachidi

Soia e prodotti a base di 
soia

Latte e prodotti a base di 
latte

Sedano e prodotti a base 
di sedano

Senape e prodotti a base 
di senape

Semi di sesamo e prodotti 
a base di semi di sesamo

Anidride solforosa e solfiti

Lupini e prodotti a base di 
lupini

Molluschi e prodotti a base 
di molluschi

Frutta a guscio

Attenzione: in questa attività NON è possibile portare dolci dall’esterno, in 
base alle vigenti normative di igiene alimentare, sicurezza e tracciabilità 
del prodotto. Ogni esercizio commerciale ha infatti l’obbligo di vendere e 
somministrare SOLO prodotti o bevande la cui provenienza e conservazio-
ne sia certificata secondo manuale Haccp. 
Siamo però a disposizione per soddisfare richieste particolari o per rivol-
gerci per voi ai nostri laboratori di pasticceria.


